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YANITY FAIR

Panettone artigianale: gli irresistibili del
2025 (pandori e affini inclusi)
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INTERNAZIONALE

PROFUMO DI NATALE

BAKERIES ALLA RISCOSSA

Nata nel 2004 a Marighiano, Na, come pa-
netteria, nel corso degh anni ka Tuccillo
Bakery =i ¢ evoluta, asso
chando alla prochazions di
pane & co. altrl prodotti
da forno e indinzzando Je
vendire non solo al privati
ma anche all"ho.re.ca. “E
$tato mio padre a trasmet -
termi la passione per
{ grandi lievitari e
per H Lewito ma
dre, ¢ per questo
agns nnlesco
FAppresenty per
mMe una Carnez-

medaglia d’ar-
gento al Miglior Colomba d'Ttalla della
FIPGC nel 202 e finalisza alla Coppa del
Mondo del Panettone nel 2022 ¢ a Mastro

Fabio Tuccille propone gusti creathd, come il
panetione Chantilly o fragoline,

Panettone 2024 -, che gestisce l'attivita
insteme al suo papad Antonio ¢ al fratel-
o Glanfranco. “Fin dall’inkzio abblamo
puntato sulla quality, ampliando plan
plano be proposte, con gusti gourmet™
Due Ie nowita: Chantilly e fragoline,

con Prosecco rosé nell'impasto, crema
chantilly, gelatine alla fragola, fragoline
candite, cloccolato alle fragoline e glassa
con polvere d'oro e zucchero perlescen -
e, e , COn una crema kspicata
al tiramist, A quest! sl aggiungono altri
gusti creativi (non solo nella ticetza, ma
anche nel nome), cotne 1o Scugnizzo
Napoletano, con albicocca Pellecchiella
campana e pasta dl mandocla ssclliana
“Dal 2022 abblamo deciso di espande-

re la nostra distiibuzione di lievitati sia
attraverso alcuni canali sul territonio, sia
con I'é-commerce, che rappresenta circa
il 40% delle vendite & cf permette di rag-
glungere anche gll USA - spiega (l glo-
vane lievitista -, Abbtamo client estenl
fideilzzat! che ognl anno acquistano solo
da nol panettons, pandari, colombe ¢ altrl
dola Hphol. Purtroppo per una questione
di spazio non possiamo produrre grandi

46

quantita, ma pun-

tiamo a mante-

NeTe SOCUCATeEZA @
. ‘e

ha ulterformente ingrandito |1 laborarerio
di Pordenone (che ora ocoups 2,000 m#)
¢ introdotto nuove attrezzature, arrivan
do cosi a raddoppiare la capacita produt
tiva, che per i panettoni ¢ di 700-1.000
unitd al giomo. Quest'anno le novita

sul fronte grandi levitats riguardano |

Cyber Panettone

Rompe gt schemi il Cyber Pancttone,
concepito  dalla Pasticceria Bonfissuto
di Canicatti, Ag, con l'artista Massimi-
liano De Florio: |'impasto scuro & farcito
con pesche candite ¢ crema alle arachidi,
¢ thcoperto da glassa alle arachidi. Troen-

do jone dall'arte ottica i anai
'oo.‘stmmrk ¢ ml?lmbn.
comne un quadro & Victor Vasarely o Bri-

Riley, la specialita invita a esplorare
P zione tra forma, colore ¢ percezio-
e, unendo estetica ¢ gusto in un'espe-
rienza multisensociale,

formati, che spaziano tra 200, 500 ¢ 800
g, mantenendo "opzione da 1 kg solo per
 Pandaro da Tradzione. Giocando con

il formato da 200 g @ nato il Pandorato,
con I'impasto del pandoro ma presenta-
to nel pirottino di carta cilindrico come

il panettone. “Sia Ul Pandorato che il
panettone da 200 g sono pensati come
regaling [e PEr un ASSageio senza
spendere cifre Importanti™, spiegano i
tirolare Antonlo Follador ¢ la respon
sabile marketing Giovanna Vignato,
Intervssante anche || pandoro da 500 g
perché permerte di ricavare fette dalle
dimension! pitl sdeguate a una persons,
senza doverle dividere in due come si fa
con il tradizionale, con i dilemma: a chd
tocea la parte superiore ¢ a chi la base?
L'apertura di un nuovo negozio a Bolzano
ha ispirato a Davide Longoni (gia pro-
prietario di una decina di panifici a Mila-
no) 'idea di creare un pornte celturale tra
Lombardia e Alto Adige, richiamando la
stona del hevirati delia tradizione mitte-
leuropea, come lo Stollen tedesco. A que-
sto concetto ¢ dedicato |l panettone 2025,
disponibile nella versione
classica o al cloccolato,
Tra gii aleri
upm‘_
ficatorl
con-
tempo-

mom

ranet”, Prancesca Casci Ceccaced di Pan-
defed (Sensgallsa, An) prmta a valorizzare
i panettonl (Tradizionale con glassa alle
mandorle @ Tra Cloccolatt) attraverso
I'eccellenza degli Ingredient], selezionati
da fornitort locall, fra | quall Riccardo
Pelagagge (Prerre Dolcl al Cuore, di Santa
Maria Nuova) per | canditl @ Giorgio Poe-
ta (di Fabrizno) per il miele,

ROSSELLA CONTATO
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DOVE E NATO, AGGHINDATO CON ABBINAMENTI DA CHEF ’
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Nuvola d'estate

i bakery chef Fabio Tuccio presenta una novita per l'estate. La bonta del panettone ed
un impasto fragrante e feggerissimo, ropnic Come una nuUvola, per nNon nnunciare al gusto
nemmeno nex mesi piu calal: i grovane ohel ha crealo questa specialita utiizzando pasta
devitata 32 ore

e il suo fresco ripieno alla frutta, nelle sue due version,
¢ l'deale anche nelia stagione calda, a colazione, come
dessert di fine pasto o per una merenda genuing e
leggera da portace sotto Fombrellone, magan accompa-
gnata da un fresco cocktall 3 base di frutta!

Fabio Tuccillo, grazie alla sua creativita ¢ alla sua passio:
ne, & attualmente uno dei pit rinomati Bakery chef sul
termtonio ed € ospite fisso della trasmissione Matting in
Salute su Canale 9, dove presenta le sue ricette healthy
nella rubeica “La Prevenzione nel piatto”.

Il Bakery chef Fabio Tuccillo ¢ titolare della Tuccillo
Bakery, che gestisce insieme 3 suo fratello Giandran-
o, socio delfattivita ¢ ideatore del progetto insieme al
padre Antonso. Nata nel 2014, [a Panetteria Tuccillo si &
evoluta nel corso degli anni, associando alla produzione
di pane e panini, anche la pasticceria e gh altni prodotti
da forno, che oggi ka rendono riconoscibile come Bake-
ry pes un vasto pubblico, sia di clienti privati che Ho.re.
ca.

Fomte: Brandrmaker

Non ¢'e stagione che tenga per gli amanti ded panetto
ne, che non si accontentano del periodo natalizio per
gustare questa dolce specialith e che, ormai da qualche
tempo, & sulle tavole degli aliani anche nellla sua versio-
ne “estiva’,

Propeio per sedurre i golosi estenator ¢ non, di sua
eocellenza il Panettone, nasoe Nuvola d'Estate, I'ultima
creazione artigianale del giovane Bakery Chef Fabio
Tuccilko, medaglia d'argento al concorso Miglior Colom
ba d'ltaks Fipge Federazione Internazionale di Pasticcernia
Gefateria Ciocoolkaternia,

Una delizia unica, dal gusto sorprendente, del peso di
500 grammi fatto di una soffice pasta liewitata 32 ore,
lavorata con lievito madre, morbida proprio come una
nuvola.

Inebriante Il profumo di vaniglia del Madagascar, che
culming in una ricca farcitura alalbicocca Pellecchiella
del Vesuvio o alla Mela annurca Campana e gocoe di
cioccolato bianco.

Nuvola, proprio per la sua lievitazione naturale lentissima
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CORRIERE DEL MEZZOGIORNO

MANGIARE SANO PER AFFRONTARE L'ESTATE:
L'HEALTHY BAKERY DI FABIO TUCCILLO
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WELLNESS

Le dritte per non ingrassare

Ecco | consigh deily natrinonista € grass della cialds

Naria Bravo per appreszace conl 2. La freguensa di comyumo conla

& coppetta senza the scino drutie € 3 pud concedere un pelate due,
sorprese sulla tilanca al massimo ¢ volte 3l seftimana
1. Scagtamo un pelato pccclo. 2 e pas10 0ppure 3 meenda

de Gee gusti sempre megho 3. Megio eaitare i bopping & bast &
ncia coppetta, per owitaee Daccoer) orpp, pranele di pacchers, panna

A destra, con

gelato 3! gesto

Ms porchd piace cosl tapto? In passate prstacchio Guell
artgianale, fatt
0L Rpanti
b calorant

o chorshila

ron deve exser

qualcuns si & divertito a correlare | gust
ded gedato alla personalita df ol lo soe
glie, n 8 tratta per o plD di un gloes

«Non esistono correlaniont fra trattl 4

persmaith ¢ peeforomee Uimemari» verde beifaste
splegn Marn Bellatl. ssicologa o consulen ma cirrsstr
o dol Centro di ricerca ¢ Nouromarie-

terdente al desge

tng Rehavior & Brain Lab doll'Usiversizh
IM oi Milano, dove insegna Psicologia
delle scelte alimeatari

«In realta. Il gelato & apprezeato a tutte
ela per SUA CONMSLENEZA Ccremosa, | sa

pure ciceo e la freschosdes che offre, La

combinaxione di doloezzn remosith e fol guster «lleve pssers

temperstura fredda stimola placevolmeon pletio, intenso, non tropen doloe ¢ fedek

| sensd, rendendolo irresistiblie. Inalire, juciio della matoria prima impsegata. Al

I varietk di gust) e sapor! appaga anche ) palato \ SO0 CIVIDOSO, 0f
Consumat che sone sompre in corea i pagante olare rapddamente. o
nos LA Bel mondo del food scloghers: oor Ziusta selocitas Ch
diamo la Nsts « I jemtk & obbl

1« per M venaitors metts \ S

Il gelato & 0 risaltato di un sapleste equ inetichetta corta o deve contenare sok
Ibrdo tra ol gredentl Uatte, dertvatll gl ingredient! str onte necessaris
ded latte cotme por esempio o yoguri o la
panna, ruechera, vosa in alcuni gustl a
base di croma, Trutts lresca o frutia
guseio, cacan, aromi) ¢ la teenion di pr Un gelsta che rispetti 1 blent |
parazone ¢ prevede di portar 1 olio con VOradmmmn & Hasso cons J
messa allo saato sedido « 1050 meddine sin naservalo bene ¢ he e vetrine energetioo o rico «Lsistone dispositiy
te congelamento ¢ contemporanes agita- esposizione siano ben palite n dove COme eConomizzal daccua o
zione. U gelato di frotta all'sogqus, neto presenitarst disondiant navvallames ool cosiddrtie & frodda che rendon
COme soarbetio, nan ¢ ne lntte " k" nenti estrane La qun 1A &) gus possibile Lutte cios, splega Morrooe ¢ ag
rivatd, 1l gelato artigianade & prodotto 0 in gonert nitata, senzs noa he 1 grunge: «Dobbiamo prefe 0. dovo g
da materie prime (rosche ¢ contiene us chiamine produzion! industriall 1 colors bile, mater fme a Nliers { '
minore quaanteta & grassi o di ana risoet deve essory sturale, invilante ¢ 1 ia fanno eccezi i cacao ) cu
o & quello industriale mare la materia prima utilizzata DI Sy Ma | e o la frotts (sempes di
diamo ded gelato troppo decarato, molto stagione) ¢ hene ssano acquistath da pr
Ao In vetrine H porasomd yudum bnos: duttor! locall ebe prosnuoavans pra
n grero. Un golato artigianale ¢! alr agricole rispettose dell ambieate. In qu
Fugen Morrane « W e Ono- qQualith m itione mediaments u e 47 wido pussi y ullrire 1 prod
score o pritma vista un gelato artigianale trenta-tremiacingue per omnte 4 aria ehe y izl e peculiarita di u
1 qualith: «f Aspettiamo anzituito ehy DIONO0 ANCGra Dol saar bt s o e sia sostenit »
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Cheescake su stecco

C 5

Cono o coppetta?

La paceloga Mwa Selatr spiega le dfferense

tra | Gue Mmods p comume & gustase o pelato:

«Un cono offre usa combinazoee & croccanieis
¢ oemontd. Focands sells Cverse consistaage

# tachire, rendondec: acoes pe) radio Quests
dmento m ool ncca Tespetionsa ptalva

La coppetta, mvece permétie di guslare il gelate
senza Maberforenza ¢ altn sapoel 0 coosstenns

& weale per o preternce concendrae Ualbennions
SUl gIsto puro gl galstos

“ aa

«f point) & base 4) Intte di riso com! )
Torta stecco da passegglo oo syprnd Rt s

Sopez, b Crasqacain allx Ratelia wy staccn, da gustars sscha
9 passege, & a metd tra ura tocta « um gelaty. £ tra be neove
propeabe estive dal bakery chel parienspeo Fabia Tuccillo

N0 COengono pil grassis, osserva iSra
vo. sFosstamo faclimente evitare 'uso di
UL & anchn

TRAT b P coi i

© Wa, TG 1 guest BILImo caso pon po

tremo realizzare gusti qual crema o

o zabalone wradizienalis, osserva Mor

S0in | gustl retia? «No, perché can rone, che agglunge: «Se soglinme ridar
Longono quast esclasivar nte rocherd f . MPpatio giscemiro, POossiame unie
Por mbatiore a calura estiva, sopral 1 mbo comsiglio b o bbisare un gust are polinbeodl (maliitedo, eritritold in
tutto a meta glornata, & molto appegante frutta a uno cremoso fottimi anche quelll parziale o totale sostituzione degli 21
prapzare con un ocono gelato. Ma puo A base di frutta 1o gascs, come nocciola hert seraplicis
CAVVETro sostitulre un pasto dnld punto lh DocH, pisiacche. o andoria) la ct COmpo
vista nutritive? Lo abblamo chiesto a8 Ma pente dl grass! permette di ridurre H'im
ri irave, blologs o nutrizionista all'e patio ghicomicos
specale Humanitas San Plo X d1 Milance N gedato & an dodoe che 81 presta anche o
sOevasionalments si. ma ¢ owglio man "specimeniazionlt, come | gustl salst
< giarko come dolee di fine pasto, purche in «lo realtd non sone un'lovenzsone recen
S pioos juantita, perché & rioco Gl 2ue ante al Isttesio, o zocchers te. Hanno uns bassa o trascurabile dod
. Ccherl (B quesio modo, 1 fattl, | lmpatio del latte, P s 2! 0 un geiaio se0xa CITA, DUSSON0 OSSOTe .\ALUJI ¢ contenere
= ¢he basull ghoemia @ pia ridotio perche alie o N sordoetto al frutia, ma Ingrodientl dl s0iSto UAKL per ie plotany
1 Hmbtato daghl altrl alimenti che abblame non solo: quello al choccalato ondeate ¢ Preferisco cliiamarki geinti gastrosmom i
5 eomsumato nol modesimo pasto (I earbed ricco dl beneficl antlossidantl), oppar anche porchd penso debbano sssere al
2 drati complessi deoi coreall, b fibre ded proparata onn latie delatiosnio o con be inat! & un platio ¢ non peopostl in quar
© segetall, b rotoineis. Meglio seeglione vando voegotall ¢d) seda, riso, mandoria to talis, conclude Morrote. @

pall
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La ca/dzfom jeumet‘//w
di Fabio Tuccillo

Fstetica innovativa e il buon burro per una
colazione che conquusta occhi e palato

Anche il bakery chef Fabio Tuccillo
ha fatto sua la nuova tendenza della
“colazione geometrica”, esprimendola
nelle sue dolci creazioni, gustose, raf-

finate e belle da vedere.

Nata nel 2014, la Panetteria Tuccillo di Mari-
gliano [NA} s & evoluta nel corso degh anni, asso-
ciando alla produzione di pane e panini anche la
pasticceria, per clienti sia privati che Hore.ca. Lo
abbiamo intervistato per presentario ai nostri lettori
e per farci raccontare la sua visione della pasticceria
da colazione.
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‘¥ ntexvisia

Da quanto sei nel mondo Bakery e qual ¢ sta-
to il tuo percorso?

«Abbinando studio e lavoro, in rosticcena e in
diversi ristoranti e una voita diplomato come cuoco
n “Servizi per 'enogastronomia e l'ospitalita alber-
ghiera”, appena maggiorenne, ho deciso di investi-
re energie, Capacita, conoscenze e soprattutto pas-
sione nell‘attivita di famigfia, la panetteria Tuccillo
Ho proseguito, pero, la mia formazione, prima spe-
clalizzandomi in Pasticcenia Mignon con il pluripre-
miato Maestro Pasticcere Roberto Rmaldini e poi
con un corso sui grandi Lievitati, de! Maestro Panifi-
catore Piergiorgio Giorilli, Questo mi ha consentito
di aggiudicarmi la medagfia d'argento &l concorso
Miglior Colomba d'ltalia FIPGC Federazione Inter-
nazionale di Pasticcena Gefateria Cioccolateria e di
arrivare in findle alfs Coppe del mondo del Panet-
tone 2023. Oggi sono titolare defla Tuccifo Bakery,
che gestisco insieme a mio fratello Gianfranco, so-
cio dell'attivitd e ideatore del progetio insieme 8
nostro padre Antonios.

Quanto & importante |'estetica del prodotto?

«L'estetica in un prodotto, soprattutto artigiana-
le, & fondamentale. Prima di assaggiarlo con la boc-
ca, bisogna gustario con gli occhi, poiché gia con
lo squardo se ne inizia a percepire la sua essenza
Quando un prodotto, beflo e preciso nelle forme,
riesce gia a scatenare un'emazione, vuol dire che é
riuscito nellintento, mostrare la sua storia e quella
def suo creatores,

Che impatto ha avuto la “colazione cubica® sul
tuo lavoro? La consighberesti ai colleghi?

«La colazione geometrica, in particolare con
il Croissant cubico e il New York Roll, ha dato un
tocco di mnovarione al classico pasto mattutino,
ma non ha avuto lo stesso successo owunque. La

Tuccillo Bakery si trova a Marigliano, in provincia di
Napoli, un paese fortemente legato alla tradizione,
nel quale non abbiamo trovato un riscontro cosi
forte per questi prodotti innovathv, come potrebbe
essere per una grande citta. Lo consiglierei ai col-
leght, ma gli direi di partire piano piano, con pochi
prodotti, per rendere pil befla la vetring e per far
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comprendere ai clienti fin dove ¢
si pud spingere, unendo estetica
¢ gusto,

Tu usi il burro "come da tra-
dizione". Quanto @ importante
nel tuo impasto?

«ll burro, in particolare quello
francese o belga, é un elemen-
to fondamentale nellimpasto,
perché laminato e lavorato in un certo modo nesce
a dare un tocco in pid, per le caratteristiche orga-
nolettiche che conferisce al prodotto, come profu-
mo, gusto, morbidezza, consistenza ed elasticita. i
lievitato si presenta cosi con una alveolatura, una
sfogliatura ed una fragranza particolaris.

www. tucciiobakery,it

F 4
v
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Un'ultima domanda: qual & stata la spinta che
ti ha portato ad abbracciare il mondo del dolce?

«La passione per questo lavoro, passione che
mi & stata trasmessa da mio padre e che mi ha
portato ad abbinare la tradizione artigianale d'ec-
cellenza con sperimentazione e ricerca, in un in-
contro tra espernienza e innovazione, Come accen-
nato prima, la Panetteria Tuccillo si @ evoluta nel
corso degli anni e
©ggi & riconosci-
bile come bakery
sul termitorio, e non
solo. Fin dall'inizio
abbiamo sempre
puntato sul pro-
dotto di qualita,
ampliande  pian
piano le proposte.
Dal 2022 abbiamo
deciso di espan-
dere la nostra di-
stribuzione sia at-
traverso alcuni canali sul territerio che vendono i
nostri lievitati, sia attraverso il canale e-commer-
ce, grazie al quale le nostre specialita sono arri-
vate anche in America, a New York. Abbiamo dei
clienti esteri fidelizzati che ogni anno acquistano
solo da noi panettoni, pandori, colombe ¢ i dola
tipici di Natales,

Ogni articolo & per uso esclusivo del destinatario, non riproducibile e non cedibile a terzi.
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Frutti rossi, cacio, rum:
cioccolato senza limiti

Tradizioni e novita dai maestri pasticceri e chef
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LA NOVITA || bakery chef presenza il proprio prodotto nato dalla collabarazione con il chirungo Muto e la nutrizionista Di Martino

Una pizza anti-cancro firmata da Fabio Tuccillo

MNAPOLL Defnonizeali, soshine-
o del wito elimimati, | carbod-
dhratd, i temp imamancabiki sul-
le tavele degli italiami, sono di-
ventan il “memico giurato” di chi
sepue diete ipocaloriche e low
carb. Perché nmumcmre al pane o
alky pizea, se prepurati in modo
artymanale ¢ con ingredient: sele-
wromatti? 1 hakery chef Fabio Tae-
cillo {neflia forn), rcconta nella
trasmissione di Canale 9 Maming
in Salute, dove ha preseniato le
sk nicette healthy per 13 rubrica
“La Prevenrione nel piatio™,
queanto un particolare tipodi -
nd, b corretta lieviteione ¢ la giu-
st quaniit JF segus moun mpa-
S, acckTipagmiti ovvinmente da
ingredient genuin, possano con-
tribarire add un regime nUIMFMHMS-
le bilancinto ed anche ad un’nzrio-
e preventivi per alcuns makag-
D, sl oarine off corvels, of i 1, off
ol e fevite ma-

dre,  oocompa-

gnali da ingre-

dieni fresehi, da

ECIPIE OO

glicati el dieia
I aRed,

penerana  del
Jrewlistii afer frarmas
el rispondonn perfeltamende o
s eslgenza ¢ oie, e od-
caf dil prevenzionne, garaniisenun
wrt ‘wlimentazione varin ed equi-
fibraa, cfve puro assicwrane § mi-
irtentl ecessar d preseivarne fe
nostre difese immunitaries dice.
L propoo n quest ottics che, gra-
rie alla collaborazione con il chi-
rurge Crescense Mubo ¢ lo bio-
loga nutrizienista Silvana D
Martino, & nata la pizza “anti-
cancro, definite
cosi dagli stessi
specialisti  per
enfatizeame le
carateristiche
nutritive ed an-
tiosssdanti, pre-
sentita d ﬁ

Tl DOEEIC
ne del Comvemo “Prevenzmione &
Friends. Cultury, Scienm od Ari
figurative per by diffusione della
Conoscenza per la Prevenzione
delle Malattie”, in collaborazio-
ne com Lions Clubs International,
L'imposto i questa pizen & res-
lizzato con lievitoe madre ¢ farmn

«Farine di cereali di tipo

1, di chia e lievito madre
garantiscono apporti
salutan ed equilibrati=

ili tips 1, memo raffinata, pin d-
geribile rispeito alla frinn 00 ¢
ad alte contenute di fibre, In ag-
giunty, ingredientt seleson e
ricchi o agenti anticssidan, qua-
li fordilatte i Agerola, frianell
con aglio e peperoncing, pomo-
doring ginlli Corbaring, elive Ji
fﬂiil}ﬂb‘ |;|-'|i.|;:- l.-!:.'lm-'.wirw l]1 4_1|.i-
wa, mandorle ¢ mapggiorana,
wiCemmelivieks ok arni § benefici del-
fa dicta mediterranca, perche ¢
il ofie prid essere seguil per
funhd preriodl, wile pevché dia-
il AESETY ORI R e
elf elerentd farid o macro ¢ oi-
crvnutemt el do wall non Fie
soiremimn a prodiornes dice la Dy
Martine. Pani slla curcuma, al
grang saracend, alla cousca, & se-
mi di Chia e guinoa, alla zucea,
tutth it con Bevito madne, sono
alimenti comsigliat, per le loro
qualitd e benefici per la sahoe, [I
granw sarscens, fonte di vitami-
ne, condrasta gonfion ¢ grasso ad-
damirnbe; aiutn & ndurre glicemia
¢ colesterolo, prevenendo pro-
blemt cardiovascolan e dinbete;
his effetts positiv contre la cellu-
lite & protegpe da stress e ansis,

AADRNETIINOTER L3« e O | T e e R SR e e e & e

Pizza Wllage, ¢ festa con D'Alesslo

Fally o SO, T s ogen oVor Ry Sdeonw A AENO (A0, [ 0rwtey PR YDk
e ' -— -.\ - .~ _.7.
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1. Elisir dal Venezuola

Da degustazione | rum Distilleria
Diplomdtico: Rum Reserva
Exclusive e Rum Planas. Do € 30

2. Stappa e rinfrescati

Coppia di birre estive dif BrewDog:
Hozy Jane ¢ Punk Ipa, entrambe
doi sentovi fruttati. Do € 2,69.

3. Sprigiona aromi| legnosi

Il Riso Nebbia de Gli Alroni

& un Carnaroli affumicato in legno
di ciliegio per 14 ore. Do €8.

4. A colazione ritornl bambino
Tartelle Cuor oV Mela di Mutino
Blanco hanno farcitura di mete
1009 Koliane, Impasto fatto con
yogurt e frolla fragronte. € 2,49.

5. Grinta da bere

Con i San Benedetto Energy Drink
foi il pieno o vitalitd: Frt&Power
¢ Super Boost Energy. Do € 1,05.

6. Al panettone non si rinuncia
Nuwolo d'Estate oV Fablo Tuccklo
& farcito ofl'albicocca o ollo mela
annurca e arricchito con gocce

di cloccolato blanco. € 15,

7. Delizie sicule estive

Da gustare dopo cena: Lestivo
Fotonico, Panettone estivo

di Pisti con Albicocca, Ananas
e Pistocchio ai Sicilio. € 19,50

8. Bonta galattiche

Divertenti personoggl Golatticl
rendono specioli le confezioni

di Golatine, carametie al lotte

di Speriari. Con l'ocquisto puol
partecipare ol concorso e vincere
unsetletto, 125g €1,99.

9. Per i tuoi dolci da chef
Colla di pesce In fogll e Aroma
Vanigtia, di Decorl. Do € 1,49.

10. Forme affusolate

La prestigiosa gamma di whisky
Glenmorongie sl veste di nuovo:

eleganti bottiglie dai colovi vivaci
e con dettogli giocosi. Da € 80.

64
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Ogni articolo & per uso esclusivo del destinatario, non riproducibile e non cedibile a terzi.



ILPROGETTO » CHEALTHY SAKLRY Of FAMO TIXIRLO

Mangiare sano senza
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CAZZENDA > UNA FEALTA ARTIGANALE (ONE GUARDA &L FLM RO

Tuccillo Bakery, il gusto della semplicita
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Dolce ¢ fantasia
I'amore ¢ nei candid
guida ai pasticcieri doc

Panettone ¢ fantasia
il segreto ¢ nei canditi

1 prbenie anighunds 4 o vomling fowi Do @) care Bommme bt gt v sovt o Nagedl o
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@ ANTONIO CORGO

=0

WANTONO ¢

alta pasticoeria ha rubato Piclen an

che agli soetochd ded Qatar, Rispar-

mlando § 250 miliardi o investimen-

1 pey | soli otto stadi nuovl, organiz

2 da qualche anoo | campionati ded
Fanetione, Senza linith né fromtiere. Quello ded
Mondo s & tensto a Fiano Ronano, ma oF e sono
anchealtrt in Halla,

In attesa di sapere quant| mondi ol siano, vince
Tabrilith deghi organtezatort. «Milano addso, 1} mi
glior panettone dellPanivernso sl I in Camparias,
informa da Milano la glomalista Paola Vermace
chio

La qualith delia comunicazione & part a pregl ¢
allan del panetione artigianale, in
vendita fra 30 ¢ 40 euro, firmato
dal pasticcert. Quello indusiriale
sooning nella grancle distribaso

La Figgic, Federadono intlermazio
nale di pasticceria gelateria e cloc
colateria, segnalks per i miglior Pa
nettone classioo a Sobofra 1'lirpino
Raffsele Romano, Rispetta (| disc
plinares liesito maturake, burvo di
centrifuga, Bosn fresche, ova sults
nina e soorza di agrumi canditl, Ma
quellods Romano & una eccellensa

L'Insovativo premia Luigl Pusco
a Scafati con *Delizia al Hmone™,
Nel Decoralo segnala la casertana
Marfanna Brocaccind ad Aversa.

Un quesito, intanto. Panetione o Pandoro? «1)
paneltones, non ha dubbilo Renata Bracale docen
1e di Nutrizlone wmana all'universith del Molise,
volto di Adstr su Ral 3.

Presenta ogdl a Mikno 1] suo uitimo o, “La
mia cucina medi erranea”

Splega. «11 Pandoro ha malte calorie. [ Panetio
ne si fh preferire per | candith, Protia, quindd. Glo
cidicn se fresca, lipldica se secca, buona & man
dorla, plstacehio, anacardi, nocls. Ma Je calorie?
Bracale & clemente 1 Natale & convivialith Ura
fetia s tollers (o un pasto, se in quello successivo
s manygda verdura ammara, fardelll, rucola, carcio
1 o Minocchi, Stimolano Fattivith ded fegato, siuta
Nno s digenires

La Gantasix rincorre 1 gusto. Vi fesce Antogio
Cascone, puntuale (| Regno delle due Sicille, |

Renata Bracale
ne. docente di
Nutrizione: “Il
pandoro ha
molte calorie, il
panettone si fa
preferive peri
canditi”

su0 *Glardino del Cesan™ & al confloe (e Gragns
no ¢ Castellammare di Stabia, A Saiol Vince @
s o alBovo di Mauro Marandin, Punts sulle deld
zie dl aree vuboaniche, Vesuvio e Eina, Ne ha fatto
unarie, A Napoli tra | panettoni originall ¢'@ qued
o del Gambirinnes, novitd i1 “Call® Gege™, Jo stesso
servito nello storico locale con panna ¢ crensing,
Tim lo shog» line.

ANapoll i “Riva Calé™ di Oscar Leonessa alla Ri
viera di Chiala accanto a “Marinella”™ punta su gu
stoe dimenstonl. Il panetione non pesa meno di 4
chilogrammi, uvetla e arancia candita e vanigla
del Madagascar. Per chil non gradisce canditi c'¢ 1)
Fanettone del Notaso, mortédo come brioche, da

C 0,

do damare” € [ creszione ¢

 pat focerde francese di Fabdo Tuccillo
In edizione lmitata nella sua Bake
ry a Marigliano, Tuccilllo si lspira
utsa delle celobed preparagioni delia
patixeerde Trancese, tipo crossant,
farcito con gocoe o cloccokato sciol
te, gusto di lampone o fragola, Una

delidia, per

co, i linea con Ia Déeta medilerns
nea, Uno studioso degli alienenti &
Lello o “7 Rasa®, il suo bistrod tra
Sant'Anastasia ¢ Pomighano, Con
Cinzta perfesdona la ricerca delie
materie prime per (I panettone
2022 con mela e cannelia, rilancia
classico e I blanco nelka linea blanca al imooe, ir
resistibile con fichl e cloccodato,

S propongono | pandficd storicl, Annaliss Rescl
o ha gld pronto nella holding del sapord invia
FYoria N classico "Antonio Rescigno®, preparalo
dal glovane nipote ded fondatore.

Ad Avellino “De Pascale” aperto nel 1850 a Cor
sa, 11 Farmo dedla mitica Bombordiy, s Bspira al B
b, ures sua speclality, quindi inzappato, con ver
siond aramatiche allo Stregga ¢ ol Rhum

Nella cittd dedla Polaoca, sora Curta e plazza
Marcoal, Ghgo Marino con il suo pasticoere Uin
berto Manzo comsolida i suocesso dell'inzuppa
10, pasto arabo dell'Arkermes, ligquaore antico, i)
segreto dedla Zuppas Inglese della pasticeeria Ma
rino. Natabe s), ma c@ chi difende 1a s storta
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Panettoni, Napoli
sorpassa Milano
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TUCCILLO BAKERY

Tra le dieci proposte natalizie di Fabio
Tuccillo, tutte diverse e tutte realizzate

in modo artigianale, con lievito madre e
ingredienti selezionati, c'¢ anche la variante
Pistacchio. Preparata con un impasto
bianco e una golosa farcitura di cremino e
crema al pistacchio, punta a valorizzare il
gusto e la qualita delle materie prime, tutte
rigorosamente italiane.

Ogni articolo & per uso esclusivo del destinatario, non riproducibile e non cedibile a terzi.




CORRIERE DELLA SERA

Il contest

LT N
T PArMTDOPS ¢

Gursl s be bepudey

" ™

e
ot St i e
o I8 vrniooe tevtive. Uea

wndrare Oetin
T S SOt
fete Oct Cound) derpeet)

Mulins Capanl”, sowmts (he
ol A aredt Byvite akierd
ATA0RT) (AMTR v s e L
Sobct ol pod s verhot)
L T R
1 peciodo satalicks Ouse

& chox Lens
Drsivew & cou parda O
wareme raraluia orres e
M & pevgri e

« %0 per § &r

i L LA TR
r LIRS = L)
Aoccolen nbever oo b
A Y Sl

0 Sgaorumo che | maevcant |

s b

CRACTEMAS
Deverm, M Sl Saati My
Lamacke., ba Mleamn © bbb 1
Borwig ) semallh, Cade G
W Dot TR e e
(w0 by, v
pheno & Sese @ Behd
e doade ¢t 00
e o sl S Peevleta
€ vems Oxiters o ssopee &
rcors swetty O sepoieteo
Mo Slawte b creees £
Famlacs wn b & Seraa &
pasdarine. ol (hambco av
e @3 pAio, SIS ¢ PaaTEN
) arjon v | eytis Pesan
adovs Sacctwrd & Prso ¢
foeats ¢ Onlobery 18T v U
Patahilad walr gt
et aheclam, yeatre I
el ¢ Maocs, con Lo Ko
o faids W Unyecw ¢ 4na
[+ P cvmiota ada venl
N o0e Wha Sromaiiens
o rheonds wns puliten il
fllwwe

I Badiswticiew retibone
wcnia ghaioe ¢ somis etenbs
O L0 (i gt
o Sellevaris « e thaos pw
e LA DRI TR PN

fove, telidiwse & wicua &
Lacra Merder com wn Avene
b Qi capywie 21 Rabbe
Natwie. haflarie Cristheme 0
Ve U dassiou badd (es
ot o e

W O el
[ rawrure Sehatow
frryves Bl
(e ey ol maesadert
bl wralltrebe
(R P

Y

R e e )
1 e Inoils Comatas o oot £
e N M T
o com by peete O Sata Tn
rooe, Raiate Cappardll hu
sy  Mowoduors \empeato

wilibosly del Db 00
20 higra ¥ Al o om @
wogpu & atasvre

Povda Cavan

Leed L3 I amare 3322

e

La beneficenza
A Cervino | bevitati
aiutano a costruire
2 mensas Cantas

& Covwrns Xn
PN PO S ol
o g et Bl %
BAs ruta M) e S0 3 oA
Fe w Ve i e & mcep A
N ASorett (aarrOd « Setrg
P TR e g e e
Ve o A pem e A

s wrerw ¢ sy | wa

L R e

rovwper & Pl ot evservin
Comwra # Dongn i nd Cam 18 3
D e wvews '@ war SeTVr s e
e el ¢ B e
Sapenirtcoww i porse § e per e
L e =
thle siicooe efae. o of e o
D L T

des
A

0 da 10 maestn pastict piu classico dei (
Un'occasione d'oro per sandre un'amicizia golosa tra

Miracolo a Natale

N

nrw S erme

TANEL N A R e 3

PRI CARYDWY £4 e O e
)
MR oCTe .
e
S 0w VLA R OO0 e
T el L T e
P RO O GRS T a Sl
Parww e e S

- r

| panettone diventa baba

wone B 1rpart @e '

.

Ogni articolo & per uso esclusivo del destinatario, non riproducibile e non cedibile a terzi.




[[:[:] TODAY BHpOMAKER

Lista dei migliori panettoni prodotti
a Napoli per il Natale 2025

radizonale, con ngrodiont ded & ). O S 0 Croative: In guesta Bsta tuth | mighon

panotion da comprare a Napol @ dintormil per Natale 2025

Mar tra D boro apoll sl conferma, anche per U Natade 2025, una Solle capitall inaiane del panetione
Ll 8 ! ity anigianale. Net forml, nelle pastioceric ¢ net abomton delia ciita ¢ della peoviacia,
. tradizione defla levitarione maturale continua a evolversd graoke al Lavoro di maestr

o @ PUSIICCoer] Capancd & Lnise LOCHicA, CCMtIvILA ¢ Ingrodient] d aluissios Qualita. Dadle versiond
PO Chassiche o panesiond che sperimentand abbinamenel contemporaned, passando per
Imerpretaziond sorpreadent] cwe valortzzano 1 teeritorio, ka soelta & ampia € rioca come ognl
anno, In questa lista | nostr! consigl] per e feste

Tucillo Bakery

Falddo Tucciio, hakery ched tra | Bmalist! defla Coppa del Moado ded Fasctione nd 2022 ¢
MEALI0 Panetione Nel 2004, Propone anche guest'anne & sa Hines df Bevial! anyanall
realieeat] con Junga Hevaaznone ¢ Ingrodionty O alta qualith. Tea le novith 2025 ¢'e Chantilly
Parenopes, panetione mordido ¢ profumano, con 1pasio Al Prosecco 1oad ¢ Devitarione di 72
ore. All'interno s trovano crema Chantilly, fragoline di bosco In varke consistcnxe, pelatina di
ragola ¢ clocoolato asoealTeeno. Tra le alire peoposte ¢f w00 [ panetione Classko
AndONAto & 1re lmpasil, Con MAandoric Joslate, Soorms d'arnacta, evetta ¢ codnd; U Pancttone
Grace al tre coccolat), con crema al cocootato M latte, CSoocolane DEsCtIano ¢ crerma ol
carameiio; 1l Fanettone Pistacchisto, con crema di pistacchio ¢ gooce di choocolato al lase; ¢ B
Panetione Tuccimdn o carnmedio, BErato o Tiramsisn, morido ¢ Armatico. Nom mancand
Infine Creaziont Che Baiscono [EALZIONEe ¢ 1eeriono, come o Scugnitzao Napoketano, con
altacocce Pellecchiclla canspana ¢ pasta di mandoria sicillana, ¢ § Fanctione Prunt! di Bosco,
con frutt! candil che agziungeoo colore ¢ dolocrza. Prero dad 352l I8¢

Vi Manary
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PRELIBATEZZE SOTTO LALBERD

e Offri In regalo
S esperienze digustoe

non sbaghi mal, tra bax
di prelibatezze, piatti,
\ dlettrodomestic,

& caffé, vind, liquor

- edokd tradizonali
in confeziond natalizie

DI NATALE

>3
\ETTONIAUIGUOR
0 DO DA GUSTA

LA FESTA E SERVITA IN TAVOLA

Bonta delka tradizione,
accessorl a tema,

sfizl gustosi e bottiglie
esclusive: ecco tutto
quedio che ti serve

per imbandire

la tavola e fare festa
con famiglia € amici

20ura & Dorield SUSIR0 - Hawo (0 30080 S mone Fare, Mars Pucio

QUOK

DOLCEZZE DA CONDIVIDERE

Pandori e panettonl,
ma anche delizie

al doccolato, biscotting
fatti con be tue mani

¢ bollicine profumate.
per chiudere in
bellezza pranzi e cene

appure da regalare
0661 101

v
T




SPECIALE REGALI DI NATALE

FESTE DOLCISSIME

Non solo pandori e panettoni: chiudi in bellezza pranzi
e cene con morsi golosi, dal cioccolato ai biscottini,
accompagnati da bollicine profumate. Anche da donare

1. Eccellenza piemontese
Aertengo Panettone  Tre
Clocoolath refla cappeliera
decorata. 0a € 27,30

2 Mise eo place a tema

Con Winter Folk di Tognana
hal tutto cib che serve per la
tavola natalizia 18 pz, €80

3. Delizie dorate

Ferrero Rocher Colden Stars
Mix praline meste e Coffret
Pino con 12 pezal Da €549

& Tocco fruttato
Tronchetto di Natale

con Prugne della California
€ 25 su chocotat - coliomé. it

5. Impaste profumato
Rivisitazione del pandoro
classica La Rotonda

de La Pasqualina. €45

6. L'artista del confettl

Nel coffret di kegro illustrato,

1a Selezione del Cordettiere
di Romanengo1780. € 79

7. Da collezionare
Ghirfanda e schiaccianocd
tra be Creaziond in cloceolato
di Frau Knam Da €12

8. Tripudio londente
Stragoloso Panmoeo Crema
Cioccolato di Bali € 9,90,

9. Specialith siciliana
Panestone Casachella

di Pasticeeria Delizda con
amarene e mandodie. € 35

10 Decorarzioni gioiose
Con Thun, Toro & | biscottl

di pan di 2enzero decorand
12 tavola festiva Da € 1990

1068 OGGI

11. Classico partenopeo
Lo Scugnizzo Napodetano

di Fabio Tucciio con albicoeca
campana @ mandaria €35

12. Trls da veri golosi

I Panettone ai tre doccolati
di Eataly vanta anche

Ia vaniglia Bourbon € 39,90

13, Farcitura cremosa
Panettone farcito con crema
vellutata al pistacchio de
I Vegsiator Goloso, € 17,90

14, Impasto plont besed
I Dolce di Natale i Italian
Green Bakery é senza latte
euova, In 3 gustl. 03 € 17,90

15. Torte fatte in casa
Stampo in allursinio per torte
Santa’s Sleigh & Nordic Ware
a tema natalizio. € 55,90

16. Bacl ben assartiti

Con Nastuccio Tanti Badi puol
fare un mix & Bacl Perugina

Amabile o Fordente € 13,49

17. Variante ai fichi

Nella linea Lettere dalltaka
diMD c'é anche Il Panetione
Fichi @ Cioccolata €990,

18 In alto i calici
Franciacorta Golf 1927
di Barone Puzini. € 24,50

19, Abbinamenti raffinati
La Birra Blond La Trappe
Trappist si sposa bene con il
ciocotato blanco. Da € 2,99

20. Aspiranti pastry chel
Con # Cookies Set di Marcato
puci creare @ decorare 20

forme di biscottinl. € 114,90

RS AN S S
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CORRIERE DELLA SERA

Panettoni artigianali 2025:
30 golose proposte per la
tavola delle Feste

Un viaggio tra i migliori panettoni artigianali: dai grandi classici
alle interpretazioni piu innovative firmate dai maestri pasticceri.
Un percorso di profumi, texture e ingredienti selezionati che
racconta I'evoluzione del dolce natalizio per eccellenza, tra
tradizione italiana e creativita contemporanea. A voi la scelta!

di Cristina Pacei
2 dicembre 2025

CPANLTTON

ARTICHANAL

Panettone chantilly e fragoline, a1 frutt: di bosco, oppure ricotta e pere... sono tante le
golose proposte firmate dal Bakery chef Fabio Tuccillo. tra 1 finalisti della Coppa del
Mondo del Panettone nel 2022 e di Mastro Panettone nel 2024, pensate per soddisfare
ogni palato: € possibile scegliere tra 1 gusti tradizionali. la golosita delle creme e 1l
profumo della frutta.

Ogpni articolo & per uso esclusivo del destinatario, non riproducibile e non cedibile a terzi.
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Matale, i 10 panettoni pid
costosi del 2025: da
Cracco a Marchesi. La
classifica
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Il panettane di Fabia Tuccillo
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Il panettone di Iginio Massari
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Il panettane di Carlis Cracco
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Il panettone defla pasticceria
Marchesi
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il panettone di Massimo Bottura
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I RHessagacro
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Usa pletra millare

el chet
guesta e3tate 1l Flower Power
8§ espresso artisticamente
con la fragela propesta
in diverse lavorazion
fra cul |l cremass gelato
& arricchila can fieel
dl sambuce ¢ eimaria

YINVETRINA

Cartoline #

dall'@@tﬁt@

Fra Susti della tradizione e proposie stellate, il gclat.o ¢ slato protagonista
indiscusso dei mesi estivi con creazioni ;1rli5ianali nale dalla fantasia
di tanti professionisti gelatieri e pasticcieri

di CHIARA MASCIOCCH

La stagione calda & 1 momento s Un viaggio sensoriale straominaro. Formutazioni nuove e
massimo splendore per § gadatlo @ anche abbinamenti inedity, capaci < stimolam la curiosith @ lMapprezzamenio
quest’anno gelatien e pasticcien non si $0n0 dei pu raffinas. Un occhio aftento alla tradizione ¢ ala scelta degh
risparmiall proponendo areadoni uniche ¢ Ingredient], prediigendo materie prine proversent da una flera certi-
onginali n grado & stupes tanto la vista ficata. h un quadro cosi sofisticalo & vadegalo non s dmensca 'a-
quanto § palato. Frutta d stagione - che in spetio salutistico, con una lendenza sempm Pl concreta volta al'uso
estate da il megho in termind di dolcezza, pro- limitato del grassi ¢ ala nduzione degh zuccheri,

fumi e sapore - doccoiato - il re del’arte dol-

clana - @ ngredient nsolitl ed esoid hanno

contrituiio a mettare la fema del’autore sulle wia maemtd il coccolato anche quast nne non ha deuso

diferonti proposte. peotagonan di creaziont rallinage ¢ naspettate
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Il Getating di Benilo crealo dal maesiro campano
BENITO ODORIND @ un minl stecco da passegoio

8l cleccolato fondente 70% che, grazie al profumi
¢l vaniglia de! Madagascar « del pepe di Zanzibar
ovoca paesagy! esoticl ¢ loatan!

—_——
Il gelato al guste di cloccolate al sale nasce
gaila coliaborazions tra la colceria sicifiana

DOMNNA ELVIRA & I negozio CHOCOLAT MILARD

Il riswlitato esalta 1'alto profhile aromatice con un tocco

di sapidita che ne accenlua Ia complessita

e
Il Tuccl Stecco dil FABIO TUCCILLO ragpresenta
un mix perfetto @i freschezia @ croccantelza
che alla cremosita del gelato alta nocciola

€ 2l glanduia wnisce Ia delicata glassa

Le————4
Il gelate “gourmet”™ al platte, dei “Pasticciere
deli'anno 2024° , & un affogato

realizzato coa gelato alla vaniglia secvito
con caffé caldo e usa limgua & gatto al cacae
Disponidile anche im altrl gusti @ abbinamenti

82/ SETTEMBRE - OTTOBRE 2024
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Panettone d'estate? Ecce i migliori del 2022
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Muvala destate di Fabis Tuzzills

- . . . 1Pert Fentabe Fabio betcillo della fuccillo Hakery di Manighans [Mepol]) propons une
Al bar il pansttons & la nusvs Brischs .
ik i b sathes panka lbavitata morbida come una fuevcla. Inibrasge il prolumes di vasiplia de
Madagancar, che celmma i una fccs Farcituia sl albissccs Pellscchislla ded
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Da un'idea del bakery chef Fabio Tuccillo, nasce il
panettone “"Nuvola d'estate”

La bonth del panetions ed un impasto fragrante o leggenssimo,
PO EOTE WA Freoli, P RN rincnciane o GUELD NETeTIEna. fsl
e pily calddi. Mon o slagiona che lenga pad g smanti el
paneniand, chi N 5 BEoontetng ool pericdo Atz pe
gusisne guesla oolos speclalRG @ che, ooma 0o quakche lempo. &
Sl fareoda Cagh Naksn Bnche Nelln Sod veTsione "estiva”

Progeio pd sedure | golod estimalen & non, & 1w sccellenna il
paretione, nasoe Nuvola d'estaie, Toltima crearione arglanalke del
giirvare bakery chel Fabis Tuccilie, medagin dargenio ¢ concad o
migior oodpmba dHalia Figog federnzone infesnacionale di
pakbcteiin Geltleia sigccoliteiia

L dplivia umicn, dpl guane sompeendente, Gl pens di 500 g Tana di
une soffice pasts lleviiaia X2 one, reeaia con leviso madne,

Mod Bt ropio come una auvela. Inetviant il peefuma & vaniglia
del Madagascar, chae cubming in wna roce farciura aifalbicooca
peliacchislla del Veusds o ola mely snserca Campana ¢ gocce &
ciacosain bance. Nuwola, propio per [a sus Beviarions ralursle
lentissima @ d suo fresce rigens alla Trome, rells Sus dus vession, &
Mchegie anche nedla slagiose calia, a colerione, come dessert ol
fine pashe o peer Uhe mipnds Qe & Boesm & paitar §ibe
feeritweliona, mages accompagnala da un freaco cockiail a Bage di
Frgtinl

Fabe Tuccllio, graza sl sod o satidth & alla Sua passione, &
aftyalments uno del pid ncomatl Bakery chel sul ermono ed &
st Ty &0 el Trasmissions Matting in Saole su Canale 9, dove
prdnta b Al riceEe healthy mella ubica “La Preveacioss nel
N, In cocassona cella messa in onda della prossima puntats,
sabalo 28 Magges dalie 12 alle 11, ha organiz e un incemiro
presso b Tecolio Bakery, o Marghana, dove 5l poivd assapgiane
grtuiaTente La s Muvold dlile

Il bakery chid Fabio Teccdlo @ 1Rolane dells Tuocllo Bakery, o
gesics insieme o suo matele Ganlrancs, socs delmivilh &
estore ool progetio insseme al padee Anioneg. Masa nel 2014, la
paneterd TucoBs @ b enclula el Cofms degli anni, idisciands alls
prodiuione di pane & panend, anche |a pasticoena & g altn prodiott
i Boani, el Sl L fendond ficenosibila oomng bakery per un
vasio pubblico, sia & clienti privati che Horeca,
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Nuvola d’Estate: la dolce novita del bakery chef Fabio
Tuccillo

La bonta del panettone ed un impasto fragrante e leggerissimo, proprio
come una nuvola, per non rinunciare al gusto nemmeno nei mesi piu caldi

Mon c'& stagione che tenga per gli amanti del
panettone, che non si accontentano del periodo
natalizio per gustare questa dolce specialita e che,
ormai da qualche tempo, & sulle tavole degli italiani
anche nella sua versione "estiva”

Proprio per sedurre i golosi estimatori e non, di sua
eccellenza il Panettone, nasce Novola d‘Estate,
l'ultima creazione artigianale del giovane Bakery Chef
Fabio Tuccillo, medaglia d’argento al concorso Miglior
Colomba d"Italia FIPGC Federazione Internazionale di
Pasticceria Gelateria Cioccolateria.

Una delizia unica, dal gusto sorprendente, del peso di
500 g. fatto di una soffice pasta lievitata 32 ore,
lavorata con lievito madre, morbida propric come una
nuvala.

Inebriante il profumo di vaniglia del Madagascar, che
culmina in una ricca farcitura all'albicocca Pellecchiella

del Vesuvio o alla Mela annurca Campana e gocce di cioccolato bianco.

Muwvola, propric per la sua lievitazione naturale lentissima e il suo fresco ripieno alla frutta, nelle
sue due versioni, & l'ideale anche nella stagione calda, a colazione, come dessert di fine pasto o
per una merenda genuina e leggera da portare sotto I'ombrellone, magari accompagnata da un
fresco cocktail a base di frutta!

Il Bakery chef Fabioc Tuccillo é titolare della Tuccillo Bakery, che gestisce insieme a suo fratello
Gianfranco, socio dell’attivita e ideatore def progetto insieme al padre Antonio. Nata nel 2014, la
Panefteria Tuccillo si é evoluta nel corso degli anni, associando alla produzione di pane e panini,
anche la pasticceria e gli altri prodotti da forno, che oggf la rendono riconoscibile come Bakery per
un vasto pubblico, sia di clienti privati chre Ho.re.ca.



DEGUSTA

MAMNMGIARE SANO PER AFFRONTARE
L'ESTATE: L'HEALTHY BAKERY DI

FABIO TUCCILLO
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Fabio Tuccillo e la dieta mediterranea: «Si ai
carboidrati, bisogna scegliere gli alimenti giusti»
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la Repubblica

Mangiare sano per
affrontare I'estate:
I'healthy bakery di
Fabio Tuecillo
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Il progetto: 'healthy Bakery di Fabio Tuccillo
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L PERRGHAGGIO
CHILE FARIO TUCCILLO?

Il Bakery chel Fablo Twocllle, medagia dargenio al conoorso
hEiglbar Colomba dTealia FIPGC Feder iope Ialernazionnle &
Pasticceria Gelateria Ciocoolateria, & 13lolare della Teccille
Bakery, che gesiizce insleme a suo fratello Glanfranco, socio
dellattivith & bleators del progetho inaeme ol padne Anbondo.
Abhinands sfulio ¢ Bvom, i rosticceria ¢ (5 diverd ristormmi o
ana volfa diplomaio come cooco in "Serviz per lenogastronomia
e lospatalith afverghdera”, Fablo Tweclllo, appena magsiorenne,
decide i investine energie, Capacith, ConoeOENEe € sopratiie
pasabone mellattivits di miaglia, Comlinan, perd, o sas
formazione, prima specializrandosi in Pasticceria mignon con il
pluripremisio Yeesiro Pasticcere Roberto Blnsldind « pol con un
eorwn mub grancdl lhevitat], el Meeibrn Papdfcator Pisrfongio
Criorilli.

i rappresenia la “mente creativa” della Tuecille Bakery,
ponché punto di iferiments per client affexionsti &d mventord,
che Fconascons oltre che la gualith & varseth delln sus

proafuzicns, sneks i sisn valia, crmad nodoe 89 tabid d secial, Orashe
alla sua creaticitd o alla sua passione, Fabio Tuccillo & infyiti
attualments ano dei pit nnomati Bakery chef sul terrmtorio ad &
capite Asso delln trasmiscions Matting (n Satute su Canale B, dove
presenta b ppe restte heslthy mella rubides "La Prevenzions nel
piatte”.

Nata nel M, ka Panetlerias Tuccille di Mangliano (M40 =d & evoluta
need corse degll gnnl, associsndo alia produzione di pane e panini,
anchie la pastboceria cd Al prodottl da R, cle o la resdone
rconoacibile come Bakery sul territorio, € non sola, per un vasta
paibilico, sia di clietd privatl che Hore ca. Tuccille Bakery nasce
da una passbone che bha da sempre accommenato Mntera famighia,
el la aida & che la angce altre il legame himilbne, portandola
verso la rficerca deila tradizione aftigiamale d'eccollenze, un
Irsconiee bra esperienza & innownzione, in grado di oresre un mix
o sapor Trabia di matese prime i alla gualsid ¢ leenicle di
livorazione tmanaskdate da geperazsoni

I PRODOTTE

Entrando mel laboratorio df Tucocllo Bakery il profuma
rassbmarnnte @ fragranie ded pane appena sformato inebsia § sensi.
M ey &8 gadi ] pame, Pafferna & vasrizima: dad prodorr da form
salatl, alla plzza, alla pasticoeria, a1 proclott da colazicone, ispirati
alla tredizbone partenopea, come Grafle, Bombolond ripdend &
fragrant Sfogliatelle, sia pioce che frolle. In dore anche wna lines
& marche "Toccillo Bakery™, do o spalimabili, ol cioscskano,
al plstacchio, alle potciole & alle arschidi, biscott = taralli
confezionat, tuiti pealizzatl in modo artigianale, con materie
et teleziomate, Tra | peosdorti di punie, f s i pani realizzani
con Parice special, il pane sfagliatg ¢ § Rolls di pane farciic b
plzza con mpasto misto e levito madee e | blscottl alfamarena,
Fagticre, pancttond, cokombe pasqukll sone neitre aleunh del
et cle da sempre Tueeillo Balery propone, Fapectands
templ dsafurall di invoricdions & stagicmalith delle maierie prime.

hat s ecclllobakery il
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Ognissanti, nasce il torrone speciale
del bakery chef Fabio Tuccillo
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il Bakary chit Fabe Tucolo, modagi @ argentn al conors Maghor
Cotomba d Thalia FIPGE Federanonn inlemanonale di Pastocona Geatena
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ciéfia Imaa Healthy Bakeny idoal in una dela béancatn, per e lono quakth o
Berfici per o saiule
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Natale 2022: 1a Top Ten dei
Panettoni di Fabio Tuccillo




GRAZLI

Fcco dove

trovare 1 panettoni

artigianali pin buoni d’ltalia
lo CRIETING PICCINDTTI F NOVEME

Torna puntuabe la nodtra sel

celba e creabivt

o’ Ifalhias ing recienti di proma o

Un'impresa non semplice quella di selezionare i panettond

artigianall miglior] d'liala. Perchs
metlaiko A piidc Acetbe speciall alsmenta ognl anno. E perché
Iasricella, in rermini di ccellonza ¢ l|1|J“|.l ilel pradorio, Bn ormmal

[ A LN TR ] livelli akiissimi

Ad acoomunarti tutt sono gli ingredientd di prima seelia: ovito

mnclre, faring, B, ova, ruochars & candin di Provenbenia

certiicatm. Coniribuisce, o mon poco, & 1 enderli twitl diversd o U

umicl il guizzo creativo del Maes

ro pasticcere

pora |alcumns tral 1 pakrhore, da cor e onding @ ricevers

direttamente a cass o da ordinare & ritimace in Pastlcorra

[ panettoni pit buoni d'Italia

I Conrnoa safte 12 fofal

DOCD DO DnOwar

l'elenca dei pasticoert ¢ chel che

Fiorg dsl maElen panettond artigianal

I panettoni Soft (red o white) Temptation di
Fahio Tuccillo
[l Babeery

| comcorso Mugtior L

imeba dTtala FIPGC)L 51 allena & eperimencs

Haie rioe e nel boraaria dells sl paneter Taceilliv Bakery
chie pestisce insiemne al fratello Glanfrance
Liere al prododi] realizzall con [aring speckall, speane & semd, delis

' i 2 i | ,
limea Healthy Bakery, por qussio Nocale Tucilbo asa com dae (il daeci)

proposte di Hevitatl gourmandd il panstione Soft White Temptation.

1, firaluimain & morBeilassis & Bise 3] yogar, hi

| plamcake. farcio con gelaln

E il panetione $oft Red Tempiation, dall'impaito pii rioco.a

di gastarlo con ana spruzzaks di hguore alla fragala al momento del
MM EaRCATL
pistacchio. al tiramisie ai tre cloccolat, alla ricotta & pere o il Nido

Pl | pandlara, || panstaie classics, all'allicosea, a

il"Amare: Un litee i edi Plogs |emalate feali®esl

I ad 1 i H 1
sloglepio sumiles a guetlo ded cralssant, Barcito oon goore ol cioooolabo

sCiolie, &l gusio di lemponie o Iragola Inbo @ ardie qui

oiponater



la Repubblica

Napoli

Panettone e fantasia
il segreto é nei
canditi

etk ey o

I prcafarto aptigfmelake o 0f versoite B 5 30e A0 ero, Armene o pesifooesy of Napall & ol
i rash, M arichee frd Rabeld poniedifed stonied s froisino oblel dff efiadifds ecvo dove

o ey P g | (D) 7 e s

Lalta pasticcerin it rubato Mden aehe agll sceicchd del Qansr.
His ba | 250 emiliandh o ipeestipseiad| per | soli ot stacki

muovi, organicza da qualichs anmo | camgplonsil del Panetione.
Zepes lindti nd froniiere. Quello del Monds sl & s s Flane
Roriane, ma oe @ sono afche alkrd 0 lalia

1n abesa di sapere paandi mondi ol siano, vince Tabalith degli
anganlEeator. "Milissh addbs, 1 Eighor paneitone el univono il
fa im Campania®, informa da Milaso b gormalnda Pacls
Verngochio. La quaiih deila conmanicazione & pani o pregi © affan
dlell panetione drtigiasabe, 0 vendita fa 30 & 40 s, Armato dad
pastiocer, Cheello indistriale sconfina nella gramde ddsiribaarione.
La Fipgr. Federniomes Intermazionale di pasticoeria gelaeris ¢
ehpcenlaleria, seEnak per B miglioe Parsetlone ciision a Solofa
TMrpino Kafaele Bomano. Bispeita § desciplanare: Beviie natumle,
fvrpn o oo fugs, uova fresehe, ava sulinnina £ scorza di
agrima casditi. Ma quello di Reenasa & una sceellenia,

Linssvvativo premia Lulg Fasco a Scafiii con * Delizla al Hmone”
Sl Dheorad o g la by easertana Aarianng Brocaceind ml Avera
L'n quesiis, ntandn, Fenettone o Fandore? * Il papefiome", non ha
dubbis Renata Bracals docents dl Nubririons umans allaniversith
el Molise, volle JiERiir sia Kad 3. Presssila olldi & Nilans il so
ulizmo bire, * La mia cucina mesditerranea’, Spiesga. © 1] Pandors ha
miclte calorie, |l Pasetiome sl s preferire peri canditl Fruois,
gubindi. Ghicidica se freaca, liphdicn se secea, biiona a mandsda,
pistacchio, anscardi, nocl © . Ma b= calorie? Eracale & chemente. <1
Marade & conuivialith. Uns ferta i tolléra in un pasts, &2 i giello
wuctessivo & fnengia verdum asmar, Ffarielli, necola, cancioli o
finooe hil Ssimscdana Faftnits el Tegabo, sianc a GEerire",

La fantasds rincorre il gavio, Vi mesce Antonio Cascone, pustle
il Regnn delle due Shoillke, s ™ Glardinog el Cesart & o oonfine
tra Gragnang & Castellamomans di Sealia. A Sabnl Vinos il & slabh
allieve di Mauro Marsndin Punts sulle delide di aree volcaniche,
Yesuvio e Eima. Me ha fsbo un’arte. A Napoli tra | panetioni
carpiimali ¢ gis | e de] Gambnaus, sovich || "Cafe Gegt®, b sleass
mervita nello storico locals com panma & creming, Tira lo shop-line

A Mapodi il “Riva Caf®® di Oscar Leonesss ally Brviera oi Chriain
mocaneo 8~ Marinella” s s gusto & dimensionl. B pansitone
Tk il mens O A chilogrammi, gvells ¢ arancia candita ©
vaniglis el Madagascar, Per chil non gred o eanditd 8 i
Pametione del Notain, morbido come bricche, da scoprire fra
quakcise gormo, “Nido dsmore" & la creamone da patisseris
Mancess i Falbbo Tisscilo i edirdions Hmitat nel sus Bakery &
Mlargrlianmn. Tuseslks sl ispirs i dele eolelirn e e s dells
palisserie francese, Hpd crodospd, frcile con gecte i cioalako
sciclie, gusto di lumpone o fragola. Una delizia, per gl oochid e la
poia. Cum anche Maspetto calorioo, in Enea con e Diedn
mediterramea. Ulmes shadborn degli alimventl & Lelledi ® i Bosa® 8
s Bl tra SantAnastasia e Posigliann, Con Cimeis perfeibona
la ricerca delie matens prime per @ panstione 2003 con mela ¢
canneila, rilancia il clssion & il banco nells nes biancs sl
limze, resivibile con fickd & cloccolao

Si propaigond | panlSe] slorel, Annalba Rescies ha @i prosto
nella holding dei sa por in via Foria || classics = Anlonss Rescigme”,
preparsio dal givane papote del fondatore. Ad Avelling T
Pascads" aperto mel 1500 Al Corso, i Sormo dells mitkn Bombarda,
&l bipira &l Babs, e sl specaalich, quinds neuppats, eon
veraioni ammatiche allo Stregs o & Bl Nella oo defka
Polacca, roma Curia ¢ placces Masconi, Gigio Marino con il soo
pasticcere Limberte Manco consolids il successo dellimzugpaio,
pusio amibe dellArkermei, lguoee antios, @ segreio della Zuppa
Iegrieir dells paslaeceria Marno Nmele 51, s o' ehsdiSende 1a

sua o,



marie daire

Originali, artigianali, i panettoni e
pandori favola per Natale 2022

Liwvitati supertd, version Inediie « confazion| preziose par un Matale dolclssime,

Classeel o innovativi, profumati, racchiusi in latge |'|r{':'.in.-:r~ o m '|:-.'|-:_'l;,.'|g'in__-q
creativi, & amivato il momento; | panettoni ¢ pandori per Natale 2022
sono bo specchic della nostra golosita, la voglia di assaggio che incontra
piccole chicche e grandi interpretazioni.

Varld la selegione rioca & in aggiomamento fino all'ultinwe giomo, per
garantirsi di affondare naso e denti una nuvela di meraviglia soffice &

HOHOgATE, Commne SEMpre, la festa |:-|1': bella dell’anno.

Panettoni
2022, tra soft e

sfoglia con
Fabio Tuccillo

Il bakery chef Fabio Tuccillo
mixa le carte e tra le sue dieci
referenze artigianali ne piazza
ire decisamente originali: le
due versiond di Soft, Whire con
impasto allo vogurt e lamponi
e Red al mascarpone e fragole,
e la novita del Natale 2022

‘Wido d'Amore”, sfogliato come

i crodssant @ farcito con gocoe
di cioccolate, Immancabils
anche il elassico, all albicoeca,
al pistacchio, il panetione
tiramisy, ai frutt di boseo,
ricottalpere e al tre cicccalati,
pitt il tradizionalissimo
pandore. Voglime tutto? 5§,
ovvio,
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CORRIERE DELLA SERA

o0

Im-
Panettoni artigianali: il meglio dall Ttalia per il
Natale 2022, Da prenotare ors

u P

ilia Sobs oom ingredient] dl priess qualits. Clasc
Elaccia, Mledarinurs IUP. E ancon & tiremisa, &
infenom o nonsall beyviteis. Ecoo e eooellenae b2 o

155 /= | panetbond 5ol Bl ¢ Sofl YWihile Tempint bn di
Fabdo Tucillo

Sy e | panstiaes (il oolrrand o Treereda dal eenr e P
Toecile, medagha drargenes del Bevinn &) cononrms Sghor Cidomba
o Theta FIO"

19 i ddoe novitd assodetes i panciione Soft white Iemptation,. dall irspae
FErS, PASTSans 1T
plumacake

HI Tusn oy oom uha ik a lvresinie anddnla

3 0 Dl ORI, CIWC FROOEE SRarty Ol

ciio oo gelatine & ceoooodarm 3l kampoae, Che gl cordersoono

E 2 paneitods Soll il irmpiation, dall impets (kg foon, o mascarpong,

ren Srangoline candine ¢ pelatiza alls fragoda 1

una spnoaia o lepeore alla Eragola al momenio Sel Gl

T e altre priopeonse, pamdon:, panettone classion. all‘albiooom, al
plitaschds, ol Seamlal, o o6 clocelall, alls Healts § ¢ [sf cRiudese I
doloerea, I Nido JAmsee: us ey b edizlons ImiEas reallrmsio oo un

i sloghiato wmile & quelks del orpise ArCn Do oot o

80 acwlle, Al guidlo di lainhsss & Iradii

Inf & coeind i @
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Panernoni e dolei del Msarale
()22

Sofiin Ben diect, U paneltond © pandoeo, 1
dlesled i Natale propesti dal Bakery Clel
Fahio Tuecilba. ttli cliversi e realizeali in
mescho artmrereele, oon bevibo madre ¢
imerectients seledonatl. Tanlesseel 1 zesil.
che vanno dalla versione classica. con

uve bl solbaming e seoraela darmancia, ma
renlizealo secondo b ‘r[i:ll'il."'il riceila alre
impasti, agli abbinamenti esclusivi.
conme viru el con gelatine e cineceolalo al

lmvpeone; rreotia e pere (el lolo)

ciesccokalo fvsdente, caseeoklo all



LA CUCINA
ITALIANA

1 g g b b e g b

Guali aono | migliori panettoni artigianali dell®anne 20227 Cuale
pancttone artigianale scegliere? Ogni anno la stessa ricerea per
portare in tavoela un grande Hevitatoe, magari firmato, con eul eoncludere
il pranzo di Natale o la cena di Capodanne. Negll annd un fenosmeno di
nicchia & malto milaness & diventato un vere boom a livells nazionale ¢
dall'estreme Nord al profondoe Sud, tutti sfornano il proprio panetfone
Tradizionale con uvetts ¢ canditi, o con ricette sempre pia innovative ¢
limited edition, che vengono presentats per un solo anne. Fra concorsi,
assaggi ¢ consigli del professionisti pasticcieri, ¢oco una guida alla scelta
del panettone artigianale 2022, Panettone per panettone

32148

Panettone ai tre cioccelati, Bakery Chef
Fabio Tuccillo,

Mawta 2020 F Lhane @ it con cucne al cloccalata
Fandante, cnecalits alls fragels & civcealats ol caramells, tuti e tre

F:['rI:ﬁI_I_.I maenbe wisibal 8 ‘..I|H|||;| 2B




ltalia a Tavola

DEE REGALD HATALE

Soft Whilte e Soft Red Temptation

tra 1 nuovi panettoni di Tuccillo
Bakery

Larwodaz ion arfiglanale & ingredient di qualitd, units & creatiita, passions ¢ semplicitlc scco
& ricetin delle dodct creagioni di Fabio Tucdiie, Ben 10 novith, Tuste con Sevilo madke g

Frgredienti seleronat

fdrasiredriiod F W in & o &

N i 1 o ey Fabio Tuccilla

Sofy White Terrgitatasn o

ikda. Sl Red Templatan fu
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d’ltal mC

Panettoni: Fabio Tucillo’s Top 1o for
the Holidays

Eicatia anad Powi Pangotivl & Thios Chasodate Fo b

Sty Lhrisomas 10021

1k Bl [unsdees
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VANITY FAIR

fanettoni artigianali e pandori 20022 limited
edition, tiramisa e tendenze dellanno
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Natale, dolci tradizionali reinventati da un
giovane bakery chef

immancabile suie tavole tallane durante ke feste & infine. il classico Pandorp, realizzato secondo la
ricefta hpica delly tragirione ¢ I | dolc! pid amali sopridiutio dal pli piccol

Aifendica esplosions di gusio & ll Panetione Tiramisd, realizzatd con
un impasto al cafth ¢ mascarpone, semane a lbevitazions naturale. &
creming &a nocciola

Fresca, profumsls & mambidissima & Soft Whale Templalion, peima
ariginale novith del Bakery chef nel fragrante moado del panetiond
Uin impasto realizzalo con ko yoguit, che nconda quella del
plumcake, faicito con gelstine & cioccolsto ol lampone, che gli
sonferiteons un quato dalce con una Hola lievements soidols, che
evoca il produmo dells coulis di lsmpeal ancors calda

Soft Red Templation, ha vece un impasio 8l mascarpone, fragolng
candie ¢ gelating alla fragola, e polrd essere gustaio con une
spruzzata di liguore afla fragola ol momenic del taglio. Due

a1 il JUEL, MR - e g, 51 dumm s oraposhe gowrmand, dai cortrast di sapone, unici per fragranza e
marbideza
a Ascolts guesta artloslo s *] Peer gl amantd dhed guesti piil Freschl, £ pod, il Paretions al Trusti di
bosto con orema &l Trukti rossi @ frotti di bosco candifi
Non ¢'é Natale senza panettone, questo si s2. € se alla centenaria Recotia @ pene, due semalic ingredientl, danno wits a0 un panetions
tradione fLaliana si sggiunge un 10cco di innovazions ¢ i Quizzo dal peofurma intenas e avvehgente Una vellutats crems di reotis
Crautive dl un glovans Bakery chel, § risulisto § sorprendeete. £ sarda “abbiaccia’ le pere candits in un ttT'uns, per una

dalla menie e dalle mani i Fable Tuccilla che nascona le Sue ruove indimenticabde taste experience

proposte per be Teste nalalizie, ben deecl tuble diverse e tulle

realizzate in maodo sigianale, con evito madne & ingredisni Golosa nowith & pol @ Panefione il 3 CloCooladl, con cuane &l
selerignali chocoodalo Tandene, Chooonlako: alla iragods & Caccodato al

CArMmeeRa, Wt & b perfettaments wiibidl al teghc!
Tra quesis il Fanettone Clagsicog, con uwetta sullanina ¢ scorpetta

darancia. La particalanta & nelia lavaragione, che & secondo Mg & vars novith del Matale 2022 & Mide TAMane, un pAnENIoRE in
Toriginale & $iorica ricetia 3 fre smpast, mentie e produzioni ediziane limitata, che Fabio Teoola ha ideslo ispirandos ad una
ordinatie v prevedons sobo due. = beonica bamandata di dhele pili celebei preparazion] defla patissedie francess, Al crosssant
generazion che prevede 48 ore di lievitazione ¢ che rende il i \ratia indarti o un panenone di SO0 realizzato con un impasio
panettone malto pis soffice, leggern, profumatn e digeribile sfpgliain semile & guello dei crolszant, farcits con gocee d|
cioccalato sciohe, &l gusto di lampone o fragola. Una delizia, per gli
Albicocche Pellecchisile, pasta & mandoile & cioooolaln ale ssechi & 18 pala in grado di rendere unics bs Tavols delle feste e
mandorie =ond | prolagonist del Fanetione Albicooca, che con e sedurie sache | palall pe esigenti,
wue nobe delct, imanda &l campi di mandorl in fiore & che ingleme &
Pistacchio, realzzalo con un impasts bianca ed una golosa imnmancabile sulle tivale italisne durasie ke feste & infing, i classioo
farcitura di creming e crema al péstacchio, punta a valonzzare i Pandoro, realizzalo seconda la ricetla tipica defla fradizione ¢ fra |
Qusin & la quakith delle matens prime. tulie gorosamente aliane dolcl piis amanl, sopratiufta das pey plccok

siponaner



sale pepe

PER CHI PREFERISCE IL PANDORO: GLI
ARTIGIANALI DA ORDINARE ONLINE

0000

Cigru pnng il dibafhbn & gomncs  liam i 7 P gl it el dodos senpneas non O
RO Rl Ml Fo2i & b 7 Ly Dl [ = ]
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gl uirre v i B pancion 3 & 3pe3a folemands . rendesdo suneTenbs pu
i fla il O FRSIOND odie da doDdd & Juillind nifssiTs i Do Bl @ BTl OurieTe 6
Petando, por gadana asbbama restorabn ura inds des Pae
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sale pepe

PLAGERI

QUANDO E DOVE ORDINARE I PANETTONI
PER NATALE

0000

La naposia slla domarsda fabdcn su g b oo amsiionl per Malale & semphca il pama possbile
@ volwle assouransene uno ariganale Ma i spisghiama megha daio che la durata di che non esa
ConSarnnt @ eddina & ndotla, § contigho & quelo di prenolanis ma con o Wi Hatale o @

guando avele parsalo & asssgganc Oundi so evele ln possbsles o parane dretlamants con il pastcoas
o chi i oocupe degll ondini, Is coss megiion & Esscuransi § panafiong, B peema possibie, ma con g o
Spedcr PIOJFAMIMEtS Dor pal avank

s S Al el LmEsd & Saals Servall STCREMO masmdeln, Lond lanh anchs gl stormentis dove farsss
spadire | anche podo prma & Kslaks

I baligery hef Fa it oofinbursod & rendens pil doloe quesio Nalale oon dresrs panhetion Fralani

& diégh abbmament partcolan Sono addrfiumn ded i panefions classico, alfalk 3, i
gueliy &l trarmisd, d fruth di bosco_ d pansthons con nioofin & pere, i pESETIoNE AomnAlD Aed
Tempiation con impasio al mascarpone, fragoling candde o gelating alia fragola, i panetions ai t

H g il panations Mida o fomore o edecme midats ed sspirpto & croessan] francesa



tuccillobakery.it






